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Programm

Begruf3ung
Dr. Stefan Engelhard. IHK Reutlingen

Das gastgebende Unternehmen
Andreas Fetzer, Samen-Fetzer e.K.

Labor-Fleisch: Das Potential des Fleisches als Fleischersatz und zum Stand
der Forschung (Arbeitstitel)
Prof. Dr. Petra Kluger, Hochschule Reutlingen

3-Minuten-Dialogvortrage zu Aquakulturen, Limonade, schnellerem Pflanzen-
wachstum, Wasserversorgung, Lebensmittelforschung und zum Weg des
Spatzle-Shakers zur Bio-Serie

e Susann und Julien Hartung, Spatzle-Shaker GmbH

Dennis Riegraf, H2E Ecosystems*

Ingmar Wolff, HeliosPAS Al*

Hugo Tedesqui, Tierra Verde

Lebensmittelforschung an der Hochschule Albstadt-Sigmaringen

Prof. Dr. Dieter Stoll, Inst. fir Angewandte Forschung, Hochschule Albstadt-Sigmaringen

* Die beiden Unternehmen sind Startups des Reutlinger Business Incubation Centre der europaischen Weltraumagentur ESA (oder ste-
hen kurz vor der Aufnahme). Die autarke Nahrungsmittelversorgung von Astronauten in Langzeitmissionen ist ein Schwerpunkt der For-
schung im Bereich bemannte Raumfahrt. Hieraus sowie dem Bereich Earth Observation (EO) ergeben sich viele Ansétze fir die res-
sourcenschonende Nahrungsmittelproduktion auf der Erde.

Rundgang bei gutem Wetter Gastgeber:
Zum Thema ,Sommerblumenmischung® ?

Samen-Fetzer
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https://www.esa-bic-bw.de/de/esa-bic-unternehmen

